in aller WELT

Osterdrachen

In Bermuda I@sst man vor Ostern Drachen steigen.
So denkt man an Jesus Christus und daran, dass er
vom Grab auferstanden ist. Bastele einen Papierdra-
chen und hdnge ihn auf. So kannst auch du an Jesus

denken.

1. Schneide ein Blatt Papier zu einer Rautenform.

2. Verbinde die gegenuberliegenden Ecken mit
einer Linie. Gegebenenfalls kannst du auf die
Linien schmale Holzstdbe kleben.

3. Schreib auf alle vier Fidchen Grinde, warum du
Jesus Christus liebhast. Du kannst den Drachen
auch anmalen.

4. Wenn du magst, kannst du unten noch einen
Faden befestigen und auBerdem Papierschleifen
draufkleben. Hing den Drachen dann auf.

Osterteppiche

In El Salvador und Guatemala
bedeckt man zu Ostern die Stro-
Ben mit selbstgemachten Teppi-
chen, sogenannten alfombras. Mit
Sagemehl, Blumen und weiteren
Dekorationen legt man Muster,
die Teppichl@ufern éhneln. Die-
se Teppiche sind ein Geschenk an
Jesus.

Fertige selbst so einen Teppich
an! Du kannst dazu auf ein Blatt
Papier ein Muster zeichnen oder
draufl3en mit Pflanzen und Kreide
einen Teppich gestalten.
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Ostereier bemalen

In Australien, Sudafrika, in der Ukraine und in vie-
len weiteren Landern bemalt man zu Ostern Eier.

Eier sind ein Symbol fur die Auferstehung und
neues Leben.

Lass dir von einem Erwachsenen dabei helfen,
ein paar Eier hartzukochen. Wenn die Eier abge-
kuhlt sind, kannst du sie mit Filzstiften, Wasserfar-

be, Wachskreide oder anderer Farbe bemalen.

Woraus kann
man noch einen
Kranz basteln?
Aus Papier?
Blattern?

FUR ALTERE
KINDER

Lerne Ostertraditionen aus aller Welt kennen.

Bastele einen Kranz und schick uns ein Foto davon. Auf der Umschlagseite hinten
steht, was du dazu tun musst.

Italienisches Osterbrot

In Italien backt man ein Osterbrot, das Pane di
Pasqua. Es wird wie ein Kranz geformt und erin-
nert an die Dornenkrone, die die Soldaten Jesus
aufgesetzt haben. Mit diesem Rezept kannst du
das Brot selbst backen!

1. Verruhre 2 1/4 Teel6ffel Trockenhefe, 300 ml warme
Milch, 1 Prise Salz, 75 g weiche Butter, 2 Eier und
100 g Zucker. Gib dann 450 g Mehl dazu. Verknete
den Teig. (Falls er zu klebrig ist, gib etwas mehr Mehl
dazu.)

2. Forme aus dem Teig 12 Kugeln. Rolle aus jeder Kugel
eine efwa 35 cm ldngliche Stange.

3. Du verflechtest dann jeweils zwei Stangen und
drickst die beiden Enden zusammen, damit ein
Kranz entsteht. Insgesamt machst du sechs solcher
Kranze.

4. Lege die Krdnze auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Blech und bedecke sie mit einem Tuch. Lass sie eine
Stunde gehen.

5. Heize den Ofen auf 170°C vor. Verquirle ein Ei mit
einem Essloffel Wasser und bestreiche damit die
Krdinze. Streue bunte Streusel dariber.

6. Wenn du machfest, kannst du in die Mitte jedes Kran-
zes ein bemaltes (rohes!) Ei legen. Backe die Krdnze
20 Minuten oder bis sie goldbraun geworden sind.
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